
강 의 계 획 서

2024학년도 1학기

 교과목기초정보 17189-A

교과목명
국 문 : 고급전공영어

영 문 : Advanced Baking English

개설학과/계열 제과제빵과 대상학년 2학년 창업강좌

요일/교시/강의실

이수구분 전공 학  점 2 시수합계 2 이론시수 2 실습시수 0

 역량연계

직무역량 하위역량 하위역량요소

 연락처 / 상담정보

담당교수명 김숙희 교원소속 제과제빵과 휴대전화

연구실/전화 청송관 김숙희(102호) / 면담시간 E-mail

공동교원1 공동교원2

 강의종류 및 방법

교수학습

방법

[ A ]

강의중심수업

[ B ]

토론중심수업

[ C ]

활동중심

수업

[ D ]

탐구중심수업

[ E ]

블렌디드 러닝, 

플립러능

[ F ]

OC활용

[ G ]

기타방법

기타

[A] 강의 중심 수업 : 강의법

[B] 토론 중심 수업 : 토의, 토론

[C] 활동 중심 수업 : 실습, 협동학습, 발견학습, 발표, 시범, 시연, 견학, 시뮬레이션

[D] 탐구 중심 수업 : 프로젝트학습, 캡스톤디자인, 문제기반학습, 액션러닝 등

[E] 블렌디드 러닝, 플립 러닝

[F] OC활용 : K-MOOC(타대학 또는 해외 MOOC 포함), KOCW 활용

[G] 기타방법

교육용기자재
컴퓨터 실물 표본 모형 사진

기 타 ( )

강의유형 이론 실습 이론 및 실습 

강의방법 대면 비대면(동시식) 비대면(비동시식) 혼합 

 교과목 개요 및 목표

교과목개요

-제과제빵 분야에 관한 고급 지식 및 기술 용어를 영어로 이해하고 활용한다.

-제과제빵에 대한 고급 이론 및 공정을 영어로 이해하고 학습한다.

-영어지문 해석, 이해 및 전달하는 능력을 배양한다.
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수업목표

-제과제빵 분야에 관한 지식 및 기술 용어를 영어로 이해 및 활용한다.

-영어로 된 제과제빵 고급 이론 및 공정을 이해한다.

-고급 제과제빵 관련 영어지문 해석, 이해 및 전달하는 능력을 배양한다.

교재

및

참고문헌

Baking Science & Technology (E.J.Pyler 외) 

Sosland Additional reading materials from AIB International 

제과제빵과학 (조남지 외) 비앤씨월드

비고

타교수 조회

허용
허용     불허     

연락처

공개여부
공개     비공개     

   성적평가 및 기준

성적평가기준

및

세부사항

출 석 ( 20 ) 5점 10점 15점 ※ 대학의 출석평가 기준에 따라 평가함

중 간 고 사 ( 30 ) 세부사항 :

기 말 고 사 ( 30 ) 세부사항 :

과 제 물 ( 20 ) 세부사항 :

평가방법

과정중심평가 선택형 서답형 시험 서술형 시험 논술형 시험

구술형 시험 토론법 발표법 프로젝트법

실기시험법 포트폴리오법 현장작업법 관찰평가법

자기평가법 기타 방법

기 타 ( 평가자 체크 리스트 )
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